
 

MENU MIDI  
(du 02/12/2025 au 06/12/2025) 

 

DU MARDI AU SAMEDI DE 11H45 à 14H00 
 

NOUILLES DE RIZ AUX LÉGUMES, SÉSAME ET ÉPICES THAI  
(RICE NOODLES WITH VEGETABLE, THAI SPICES) 

OU 

ŒUF MOLLET, VELOUTÉ DE PANAIS, HUILE DE PAPRIKA FUMÉ 
(SOFT BOILED EGG, PARSNIP SOUP) 

PLAT 
CABILLAUD, TOMBÉE DE POIREAUX, CHANTILLY, BISQUE 

(CODFISH, LEEKS AND BISQUE) 

DALH DE LENTILLES AUX LÉGUMES DE SAISON ET CURRY  
(LENTIL DALH WITH VEGETABLE AND CURRY) 

DESSERT : 
RIZ AU LAIT Á LA VANILLE, CLÉMENTINES COMPOTÉES AU SIROP  

(VANILLA RICE PUDDING, CLEMENTINE COMPOTE) 

OU 

TARTARE DE FRUITS EXOTIQUES, CRUMBLE COCO, CRÈME TONKA  
(EXOTIC FRUIT TARTARE, COCONUT CRUMBLE AND TONKA CREAM)  

 

Entrée midi + Plat midi     ou     Plat midi + dessert midi  18.00 € 

Plat midi :  15.00 € 

Entrée midi + plat midi + dessert midi 22.00 € 

 

Entrée midi + plat midi + café gourmand        24.00 €  

Plat midi+ café Gourmand          19.00 € 

 

Menu Enfant :  12.00 € 

-Steak haché façon bouchère ou Nuggets de poisson / frites maison +  

-Compote de pomme de Corrèze ou Glace +grenadine 

               

Réserver au 05 61 85 31 51 

ou via ce lien : 

 


